
Welche Produktionsmethode ist Ihnen lieber?

So entsteht Butter: So entsteht Margarine:

Milch

Rahm

Butterfertiger

Buttermödeli

Pressen der Ölsaat

Hexan
Wasser

Extraktion von Öl
mit Lösungsmitteln

Entfernung von Trübstoffen,
Farbstoffen und ProvitaminenEntschleimenPhosphorsäure

EntsäuernNatronlauge Entfernung von Fettsäuren

BleichenBleicherde Entfernung unerwünschter
Farbstoffe

Filtern
Entfernung unerwünschter

GeschmacksstoffeDämpfen

Reines geschmack- und geruchsneutrales Pflanzenöl

Pflanzenöle, Pflanzenfette

Vitamin E

Nickel, Wasserstoff

Fetthärtung,
Umesterung

Dosieranlage

Kühlen, Kneten

Margarine

Vitamine A und E

Carotin

Salz

Milch




