Welche Produktionsmethode ist lhnen lieber?

So entsteht Butter:

Milch

Rahm

Butterfertiger

Buttermddeli

So entsteht Margarine:

Hexan
Wasser

Phosphorséure
Natronlauge

Bleicherde

Vitamine A und E

|
Carotin

Salz

1
Milch

Pressen der Olsaat
1
Extraktion von Ol
mit Losungsmitteln
| Entfernung von Tribstoffen,
Entschleimen == Farbstoffen und Provitaminen

Entsauern === Entfernung von Fettsduren
|
Bleichen ===  Entfernung unerwiinschter
| Farbstoffe
Filtern
| Entfernung unerwinschter
Dampfen — Geschmacksstoffe
1
Reines geschmack- und geruchsneutrales Pflanzendl
|
Pflanzendle, Pflanzenfette
|
Vitamin E
|
Nickel, Wasserstoff
1
Fetthartung,
Umesterung
|
Dosieranlage

Kiihlen, Kneten .
| '
Margarine





